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Für die Muffins
brauchst du:

400 g Nüsse + 6  Eier
250 g Zucker 

50 g Mehl
1P. Vanillezucker
2 TL Backpulver

Muffins 
400 Gramm Nüsse, 

fein geschält,
werden für die Muffins

ausgewählt,
6 Eier und Zucker, 
ein halbes Pfund,
50 Gramm Mehl, 
gehäufelt rund,

sind mit 'nem Päckchen 
Vanillinzucker dann 

und 2 TL Backpulver
ein gutes Gespann.

Diese Zutaten, kurz in der
Schüssel verrührt,
als Teig schon bald 

die Hitze spürt.
Derweil der Backofen 

von 180 Grad schwärmt,
wird Butter oder

Margarine erwärmt,

danach mit dem Pinsel
ganz ungeniert,
aufs Blech oder 
in die Förmchen

geschmiert.

Nach 25 Minuten 
heißt es dann:

Die Muffins sind fertig, 
haltet euch ran!!!

Muffins... Muffins...

 


